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Sommaire : LA PLANTE : 1 - Origine socio-historique ; 2 - Botanique, morphologie et taxinomie ; 3 - Aspects physiologiques de la croissance et dudéveloppement ; 4 - Amélioration génétique ; 
LES ENNEMIS : 5 - Ennemis animaux ; 6 - Maladies ; 7 - Espoirs et difficultés d'une intégration des méthodes delutte ; 8 - Phytotechnie ; 9 - Production du plant ; 
UTILISATIONS ET DÉBOUCHÉS : 10 - Utilisation pour l'alimentation humaine ; 11 - Autres utilisations : alimentation animale et débouchés
industriels ; 
ÉCONOMIE DE LA PRODUCTION : 12 - Données économiques et description de la filière enFrance ; 13 - Quatre exemples contrastés de production.


